
Jamón de jabugo de bellota con pan con tomate

Langostinos de San Carlos de la Rápita

Cañaíllas al laurel

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

MENÚ ESPECIAL DE FIN DE AÑO

96€
(IVA incluido)

Copa de Champagne de bienvenida 

Pan, agua, café y uvas

Medallones de rape con salsa verde y almejas

Filete de ternera con salsa al Oporto

Postre “Los Caracoles”

Champagne Lanson

Vino blanco albariño Lagar de Cervera

Vino tinto reserva Viña Ardanza

EN CASO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL



Pernil de jabugo de glà amb pa amb tomàquet

Llagostins de Sant Carles de la Ràpita

Cargols de punxa al llorer

E N T R A N T S  A  C O M P A R T I R

MENÚ ESPECIAL DE CAP D’ANY

96€
(IVA inclòs)

Copa de Champagne de benvinguda

Pa, aigua, cafè i raïm

Medallons de rap amb salsa verda i cloïsses

Filet de vedella amb salsa a l’Oporto

Postre “Los Caracoles”

Champagne Lanson

Vi blanc albariño Lagar de Cervera

Vi negre reserva Viña Ardanza

EN CAS D’AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA INFORMI AL NOSTRE PERSONAL



Iberian acorn-fed ham with bread with tomato

“San Carlos de la Rápita” king prawns

Boiled sea snails with laurel

S T A R T E R S  T O  S H A R E

SPECIAL NEW YEAR’S EVE MENU

96€
(VAT included)

Welcome glass of Champagne

Bread, water, coffee and grapes

Monkfish medallions with green sauce and clams

Sirloin steak with port sauce 

“Los Caracoles” dessert

Champagne Lanson

Albariño Lagar de Cervera white wine

Viña Ardanza reserva red wine

IN CASE OF ALLERGY OR FOOD INTOLERANCE PLEASE LET OUR STAFF KNOW


