PLATOS DE TEMPORRDA

-

Sopa de melon con helado de jamon ibérico 13.90  Gazpacho de fresa
Pescado de lonja 27.90  Canelones del mar
Steak tartare 26.50  Arroz de conejo con caracoles

10.50
13.64
19.70

-0

Nuestros clasicos

Caracoles especiales
Canelones de carne con bechamel trufada
Pollo a 'ast
Bacalao a la ampurdanesa

Paella “Los Caracoles”

>

Platos estrella

Sopa boullabesa
Croquetas de pollo y jamon
Macarrones cardenal
Paella de bacalao con verduras

SUPLEMENTOS

Guarnicion de verduras salteadas 2.90 Salsa pimienta
Guarnicion de patatas fritas 2.25 Salsa “ Café de Paris”
Guarnicion de arroz blanco 2.25 Alli oli

Guarnicion de patatas asadas 2.90

2.00
2.00
2.80

-

VINOS Y CRVAS R COPRS

Vino blanco 5.39 Vino tinto reserva
Vino rosado 5.39 Cava
Vino tinto crianza 5.39

8.75
4.68

-0

*EN CASO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA COMUNIQUELO A NUESTRO PERSONAL

IVA 10% I NCLUIDO



ENTRANTES FRIiOS

Ensalada de la huerta 10.89 Anchoas “Los Caracoles” 13.86
Ensalada de ventresca de bonito 14.74 Esqueixada de bacalao 14.19
Ensalada de burrata 14.00 Gazpacho 9.79
Jamon ibérico de bellota 23.90 Escalivada 11.99
ENTRANTES CALIENTES
Croquetas de pollo y jamon 9.79 Caracoles especiales 12.65
Almejas con corazones de Pimientos del padrén 10.56
alcachofas ) 19.90 Mejillones al vapor o marinera 12.65
Gambas al gjillo 15.18 Calamares a la romana 14.08
Huevos estrellados con trufa 13.09 Cebolletas en tempura 11.05
Bufuelos de bacalao 10.99
SOPAS, VERDURAS Y PASTAS
Sopa de pescado “ Los Caracoles” 10.89 Canelones de verduras 11.55
Sopa boullabesa Canelones de carne con
(En la carta desde 1925) 23.90 bechamel trufada 12.71
Verduras salteadas 11.44 Macarrones cardenal 12.54
ARROCES
Paella especial “Los Caracoles” 19.69 Paella parellada mixta 19.69
Paella de bacalao y verduras 17.99 Paella de bogavante 30.69

*EN CASO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA COMUNIQUELO A NUESTRO PERSONAL

IVA 10% I NCLUIDO



PESCADO Y MARISCO

Lomo de bacalao a la llauna 23.32 Lenguado al gusto (300 gr) 27.50
Lomo de bacalao a la ampurdanesa 24.44 Zarzuela “ Los Caracoles” 28.90
Lomo de bacalao a la muselina de Suprema de salmén plancha 19.85
alli oli 24.44 Mariscada 42.50
Chipirones de playa a la plancha 15.62 Mariscada especial con bogavante
Medallones de rape al “ all cremat *  26.84 (min 2 pax) 141.72
Tronco de merluza estilo “ Donosti “  26.84 Parrillada de pescado y marisco 32.50
Suprema de merluza al horno con Langostinos a la plancha 26.90
sus patatitas 19.85 Cigalas plancha (3 piezas) 4218
CARNES

/2 pollo a I'ast 18.15 Rabo de toro deshuesado con

Pollo al ajillo 19.05 parmentier de patata 18.59
Entrecot a la plancha (300 gr) 93.39 Cabrito al homo ensujugo (450 gr)  32.45
Solomillo a las 5 pimientas o Cochinillo de Segovia asado 42.95
Salsa Café de Paris (225 gr) 26.95 Chuleton de ternera madurada

Butifarra de Lleida con judias del 40 dias (1 kg) 45.93

ganchet (200 gr) 11.05

Pl tees

37 N

rema catalana 6.65 Fruta variada 6.05
Biscuit con turrén 6.05 Zumo naranja con helado Gran Mamier 8.10
Mousse de tres chocolates 8.25 Flan casero con helado de tomillo  6.50
Coulant de chocolate 8.50 Flan de maté con helado de miel  6.05
Helados caseros 6.05 Surtido de quesos 10.50
Sorbetes variados 6.05 Profiteroles con chocolate 7.90
Pijama “Los Caracoles” 9.90 Postre especial “Los Caracoles”  9.00

*EN CASO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA COMUNIQUELO A NUESTRO PERSONAL

IVA 10% I NCLUIDO



